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	1. 월년 누에씨 보호

	 
	 
	가. 춘기제조 잠종의 보호

	 
	 
	 
	(1) 산란직후의 보호

	 
	 
	 
	  산란직후부터 품종고유의 알색이 될 때까지의 약 1주일간은 알 안의 변화가 많은 시기이다. 특히 48시간 동안은 씨눈이 형성되어 가는 시기로서 온도의 급변에 유의하고 좁은 공간에서 누에알이 겹쳐지지 않도록 주의하여 호흡에 지장이 없도록 하여야하며, 심한 충격이나 동요를 피하도록 하는 등 신중을 기하여야 한다. 이 기간 동안의 보호온도는 23~25℃가 적당하다. 30℃이상의 고온은 산란을 많게하고 부화를 불량하게 하여 충질과 견질에 나쁜 영향을 미치는데 다습까지 겹치면 그 해는 더욱 커진다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	(2) 하기의 보호

	 
	 
	 
	  산란후 30일간은 거의 휴면이 완성되는 기간으로서 누에알의 월년성을 확실히 할 뿐만 아니라 활성화의 조만에도 영향을 미친다. 그러나 그 이후 동안의 씨눈은 불활성란의 상태로 휴면하고 있으므로 그 발육은 대단히 완만하고 약간의 온도차는 그다지 영향을 미치지 않는다. 그러나 씨눈은 휴면상태로 있다 하더라도 가장 이상적인 보호온도는 23~25℃이다. 또 이 기간에는 건조의 해를 입게 되는 수가 있는데 건조의 해를 입으면 누에알의 감모량이 많아져서 생명을 단축시키는 일이 있으므로 습도는 75~80%정도로 맞추어 주어야 하며 장마로 인한 다습 상태가 되기 쉬우므로 산란대지에 곰팡이가 피지 않도록 주의 하여야 한다. 보호기간은 40~60일이 적당하다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	(3) 추기 및 초동기의 보호

	 
	 
	 
	  9월 중순부터 12월 상순까지의 기간은 1일 평균기온이 23℃에서 5℃까지 낮아진다. 이 기간의 전반은 아직 불활성란 시기로 약간의 온도 고저는 단기간일 경우에는 관계없으나 후기에 이르면 15℃이하의 온도에 상당한 기간 접촉된 일이 있기 때문에 준활성란으로 된 것도 있으므로 불시의 고온에 접촉되지 않도록 하여야 한다. 11월 하순부터 12월이되면 기온이 수온보다 낮아지는 시기로서 이 시기에 누에씨의 세척(세락)을 실시한다. 누에씨 세척은 산란대지에 붙어있는 누에씨를 알맹이 누에씨로 만들거나 병원균, 나방오줌 등을 씻어내는 작업이다. 알의 교착방지를 목적으로 할 때는 10℃정도의 크롤칼키 200~300배액에 10분간 침지하는 것이 적당하나 알껍질이 연해지는 수가 있으므로 주의해야 하며 침지 후에는 물로 깨끗이 씻어내야 한다. 누에알 씻기를 끝낸 누에씨는 5℃에 냉장한다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	(4) 동기의 보호

	 
	 
	 
	  세척이 끝난 누에씨를 5℃에 냉장하는 것은 세척시의 자극 및 활성화가 진전된 알의 불시 고온에 의한 씨눈의 발육을 방지하는 의미가 있을뿐 아니라 그동안에 늦어진 알의 활성화를 촉진해서 누에알 전체로서의 씨눈의 발육 정도를 고르게 한다는 것에 중요한 의미가 있다. 그러나 5℃에 보호하는 기간이 너무 길면 활성화한 알의 씨눈이 약해지므로 주의해야 한다. 5℃에 보호하는 기간은 세척 후로부터 50~60일이 적당하다.
  초동기부터 계속 5℃에 접촉하여 두면 1월 하순부터 2월 상순경에는 대부분의 알이 휴면에서 깨어나 활성란이 된다. 활성화된 누에씨는 그 후의 소모를 방지하기 위하여 다시 낮은 온도에 냉장할 필요가 있다. 이때 소모를 적게 하기 위하여 2.5℃이하의 냉장이 적당하지만 활성란이 되지 못한 알도 섞이어 있으므로 활성화 촉진을 위하여는 2.5℃가 적당하다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	(5) 중간처리

	 
	 
	 
	  냉장에 견디는 기간이 한도에 가까운 누에씨를 3월 하순경에 냉장고로부터 출고하여 씨눈의 발육을 어느 정도 진전시키면 그 누에씨는 다시 냉장에 견디게 된다. 이 성질을 이용하여 누에씨의 냉장기간을 연장시킴과 동시에 그 후의 관리를 편리하게 하기 위하여 10~15℃의 온도에 4~5일간 보호하면서 형태적 특징이 뚜렷하고 냉장에 강한 최장기(병B) 직전까지 발육시킨 후 다시 2.5℃로 냉장한다. 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	나. 추기제조 잠종의 보호

	 
	 
	  추기제조 잠종은 누에알의 냉장에 대한 저항력을 크게하고 유효 냉장기간을 길게하기 위하여 채종후 일정기간을 23~25℃에 보호할 필요가 있다. 고온보호 기간은 우선 냉장일수를 계산한 후 역산하여 결정하도록 한다. 냉장기간이 90일 이내인 경우에는 10일 이내로 하고, 냉장기간이 100일 이상인 경우에는 30~40일로 한다. 산란후 일정기간 고온으로 보호한 후 온도의 급격한 변화를 피하기 위하여 2~3일에 2.5℃씩 온도를 낮추어 자연온도에 접근하도록 하였다가 세척후에 5℃에 입고 한다. 그 이후의 관리는 춘기제조잠종의 보호요령과 같다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	2. 불월년 누에씨의 보호

	 
	 
	가. 가온즉시 침산법

	 
	 
	  알에 휴면성이 나타나기 전에 침산처리를 하여 월년화를 중지시켜 약 10여일 후에 부화시키는 방법으로 6월 하순경에 채종한 봄누에씨를 이 방법으로 처리하면 7월 중에 여름누에를 사육할 수 있다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	(1) 침산시기 및 누에알 탈락방지

	 
	 
	 
	  침산적기는 산란후 보호온도와 품종에 따라 다르나 대체로 산란후 24~25℃에 보호하였을 경우 20~25시간 경과 했을때 실시한다. 산란 시간을 균일하게 하기는 어렵지만 아침에 나방을 교미시켜 오후에 할애하면 저녁 6~10시경에 대부분 산란하므로 오후 8시를 기준으로 하여 20시간 후인 이튿날 오후 4시경에 침산하는 것이 보통이다. 산란대지에 붙어있는 누에씨를 아무 처리 없이 그대로 침산하면 산란대지로부터 누에알이 전부 떨어지게 되므로 침산전에 2% 포르말린액에 1분정도 담근후 그늘에서 건조시켜 침산을 하여야 한다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	(2) 염산액의 농도 및 온도

	 
	 
	 
	  염산액의 농도는 염산액의 온도에 따라 변화하니 주의해야 한다. 즉 온도가 높아지면 비중은 떨어지고 온도가 낮아지면 비중은 오히려 높아지게 된다. 특히 주의 할 점은 침산중의 염산액 온도는 각 위치마다 온도의 차가 발생하므로 염산액을 자주 저어 줌으로서 상하 좌우의 온도 격차가 발생되지 않도록 해야 한다. 적당한 염산액의 농도는 약 16%로서 46.2℃의 비중 1.064가 적당하다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	(3) 침산시간 및 탈산

	 
	 
	 
	  염산액의 온도 46.2℃, 비중 1.064에서 일본종계통은 5~6분, 중국종계통은 4~5분간 침산하는 것이 적당하다. 특히 세락한 알맹이 누에씨는 물기가 있으므로 다량으로 침산할 경우에는 염산액이 목적농도 이하로 희석되기 쉬우므로 본액과 같은 염산액중에 10초정도 담갔다가 침산을 한다. 침산이 끝난 누에씨는 20℃정도의 깨끗한 물로 염산액이 없어질때까지 깨끗하게 씻어내야 한다. 탈산 후에는 될 수 있는대로 빨리 그늘에서 건조시켜 수분에 의한 누에씨의 호흡장애가 일어나지 않도록 해야 한다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	(4) 침산후의 일시냉장

	 
	 
	 
	  침산후 사육계획이 변경되어 사육시기를 연기하여야 할 경우에는 25℃에 보호한 것은 20~30시간경에 15℃의 중간온도에 6~12시간 보호한 후 2.5~5℃에 냉장 한다. 냉장기간은 일반적으로 20일 내외가 안전하다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	나. 보통냉장 침산법

	 
	 
	  냉장침산법은 누에씨의 냉장에 대한 저항력이 강한 시기에 저온에 냉장해 두고 누에알의 활성화에 따라 부화기능을 일으키고 다시 부족한 부화기능을 침산에 의해 보충하는 방법이다. 봄이나 여름에 채종한 누에씨를 가을에 부화시킬 때 이용된다.

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	(1) 냉장시기 및 온도

	 
	 
	 
	  냉장침산부화법에서 가장 중요한 것은 냉장시기의 선택이 곧 부화의 성적을 좌우 한다. 냉장의 적기는 잠품종, 산란직후의 보호온도, 냉장기간 등에 따라 다르지만 일반적으로 산란후 24~25℃에 보호하였을 경우에는 42~50시간째(60일이상 장기냉장 할 경우는 50시간 이후)가 적당하다. 냉장고에 입고 할 때는 15℃의 중간온도에 6~12시간 보호하였다가 5℃에 냉장한다. 그러나 냉장일수가 60일이상이 될 경우에는 40일이 지난후부터 2.5℃로 하는 것이 좋으며 유효냉장일수는 40~60일이 적당하다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	(2) 염산액의 농도 및 침지시간

	 
	 
	 
	  냉장중인 누에씨에 급격한 온도변화를 주지 않기 위해 냉장고에서 출고후 3~6시간정도 실온에 두었다가 침산 한다. 염산의 농도와 온도는 즉시침산법의 경우보다 높게 한다. 적당한 염산액의 농도는 약 20%로서 액온 47.8℃에서 비중1.086이 알맞다. 침산시간은 일본종계통은 6~7분, 중국종계통은 5~6분간이 보통이다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	(3) 침산후의 재냉장

	 
	 
	 
	  냉장침산종을 재냉장 할 경우에는 온도의 교차가 크므로 신중한 계획에 의하지 않으면 위험하다. 재냉장시기가 잘못되거나 중간온도를 거치지 않으면 백사란이 발생하는 수가 있다. 냉장침산종을 재냉장 할 필요가 있을 경우에는 침산후 25℃에서 12시간 이내나 48~110시간째에 15℃의 중간온도에 6~12시간정도 두었다가 5℃에 냉장한다.
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