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	1. 고추씨박의 특징
  우리나라에서 고추의 부산물로 생산되는 고추씨가 연간 18,000M/T이나 되는 것으로 추정된다. 이의 많은 부분이 착유되어 고추씨박을 생산하고 있으며, 현재 고추씨박은 과수원의 퇴비용이나 혹은 산란계 사료의 난황 착색제로 일부 사용되고 있다.
  고추씨박의 영양소 함량은 조단백질이 18.89, 조지방 14.79, 조섬유 28.57, 가용무질 소물 23.35, 조회분 5.39%로 비교적 조단백질 함량이 높다고 할 수 있다.
  그러나 고추씨박을 고영양 사료인 육계사료에 배합 급여한 예는 없는 실정이나, 부존 자원인 고추씨박을 육계 사료자원으로 활용이 가능할 것이다. 

2. 고추씨박 배합급여 

	 
	 
	가. 증체량, 사료섭취량 및 사료 요구율
  고추씨박을 3주령 이후 육계에 배합 급여한 결과 8주령시 증체량은 고추씨박을 첨가하지 않았을 때의 2,989g에 비하여, 고추씨박을 10% 첨가했을 때는 2,942g으로서 차이가 없었으며(표 1), 1일 수당 사료섭취량 역시 고추씨박을 첨가하지 않았을 때에 121g, 고추 씨박 10% 첨가했을 때는 122g으로써 차이를 보이지 않았고(표 2) 사료요구율에서도 차이가 나타나지 않았다(표 3). 따라서 육계사료에 고추 씨박을 10% 범위에서 배합 사용함이 가능한 것으로 판단된다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	표 1. 고추씨박을 육계사료에 배합급여시 체중 

(단위 : g)



	 
	 
	구 분 

주 령(주) 

개시시 

2

4

6

8

대 조 구 0%        
고추씨박 5%        
″ 10%        
″ 15%        

36.4
36.8
37.1
37.3 

318.7
314.3
310.6
313.7 

1,080.2
1,063.5
1,035.1
1,042.1 

2,100.8
2,050.0
2,014.9
1,949.4 

3,025.7
2,976.0
2,978.9
2,899.2 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	표 2. 고추씨박 혼합급여시 1일평균 사료섭취량 

(단위 : g)



	 
	 
	구 분 

주 령(주) 

0~2

0~4

0~6

0~8 

대 조 구 0%        
고추씨박 5%        
″ 10%        
″ 15%        

32.8
32.3
32.7
32.6 

61.8
60.9
61.7
61.9 

94.9
94.8
95.8
95.5 

121.2
120.7
121.9
122.5 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	표 3. 고추씨박 혼합급여시의 사료요구율 

(단위 : g)



	 
	 
	구 분 

주 령(주) 

0~2

0~4

0~6

0~8 

대 조 구 0%        
고추씨박 5%        
″ 10%        
″ 15%        

1.63
1.63
1.67
1.65

1.66
1.66
1.73
1.72

1.93
1.98
2.04
2.10

2.27
2.30
2.32
2.40



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	나. 경제성
  고추씨박은 kg당 100원이면 확보가 가능하다 할 경우 이를 사료에 첨가할 때 배합 사료가격을 kg당 약 7원을 낮출 수 있으며, 25kg 1포당 사료비를 175원 절감할 수 있다. 더구나 현재와 같이 환율상승으로 인한 옥수수등 원료사료가격 상승시는 이를 대체할 수 있어 더욱 많은 금액을 절감할 수 있으리라 본다(표 4).

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	표 4. 고추씨박 배합시 kg당 사료단가 

(단위 : 원/kg)



	 
	 
	대조구 0%

고추씨박 5%

고추씨박 10%

고추씨박 15% 

229.2

225.7

222.5

219.2 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	  육계 1수를 출하까지 사육시 사료비는 고추씨박을 첨가하지 않았을 때에 1,556.3원, 고추씨박 10% 첨가했을 때 1,518.2원으로 평균 1수당 38원 절감되며, 생체 kg당 사료비는 고추씨박을 첨가하지 않았을 때 520.6원, 고추씨박을 10% 첨가했을 때 516.1원으로 4원 절감된다(표 5).

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	표 5. 8주간 증체량 및 사육경제성

	 
	 
	구 분

증체량(g)

사료비(원)

kg 증체당사료비(원) 

대 조 구 0%
고추씨박 5%
〃 10%
〃 15% 

2,989.3
2,939.2
2,941.8
2,861.9 

1,556.3
1,525.3
1,518.2
1,504.2 

520.6
518.9
516.1
525.5 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	  그러나 이러한 생산비 절감 효과보다도 과수원등에서 퇴비로 사용되는 부존자원인 고추씨박을 사료로 이용함으로서 수입되어 오는 원료사료인 옥수수, 대두박등의 수입 대체로 연간 약 20억원의 외화절감 효과를 거둘 수 있을 것이다. 

(10,000M/T × 200,000원 〓 2,000,000천원)
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