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	1. 비육후기 사양관리 

	 
	  비육후기는 생후 19개월령부터 출하까지를 말한다. 이기간은 비육을 마무리하는 기간으로 근육 주위 지방이 근육속으로 골고루 침투하여 육질이 개선되도록 고에너지(열량)사료로 가소 화양분총량(TDN)이 72-73%인 비육후기사료를 급여하여야 한다. 또한 비육후기에는 육질을 개선하기 위해 경성지방을 축적시킬 수 있는 보리와 같은 곡류를 급여하는 것도 좋다. 
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	그림 1. 비육후기의 한우 사양관리

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	  배합사료는 자유채식시켜 최대한 섭취량을 많게 하여 체중을 최대로 늘린다. 또한 거세와 장기비육으로 인한 대사성질병(요결석 등) 발생여부 관찰에 세심한 주의를 기울인다.
  사료급여는 조사료와 배합사료를 모두 자유채식토록 하지만 조사료의 급여량은 계속해서 줄여주어 배합사료의 섭취를 계속 증가시키고 또한 식욕이 떨어지지 않도록 하여 육질이 개선되도록 노력해야 한다.
  비육후기는 육질을 마무리하는 단계로 급여하는 사료의 종류에 따라 육질의 개선에 차이가 있다. 배합사료의 경우 에너지가 많은 사료를 급여하면 근내지방도의 개선이 많이 되지만 후기에 열량이 적은 사료를 급여하면 근내지방도의 개선은 적게 된다. 이 시기에는 비육의 완성기로 무리한 우사의 이동이나 다른 축군과의 합사 등 소에 대한 스트레스를 최소화하여야 한다. 그렇지 않으면 내분비계통의 호르몬의 작용으로 침착된 지방의 분해와 육색의 변화로 등급판정시 불리한 판정을 받을 수 있다. 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	2. 비육후기 담근먹이 급여시 황색화 방지 대책 

	 
	  한우산업의 경쟁력 강화를 위한 양질조사료의 생산 확대(현재 : 195→ 360천ha, 2004년)로 점차 조농비율을 사양관리에 적합한 급여체계로 변화하겠지만 아직도 농가부산물인 볏짚을 이용하는 농가가 대부분이다. 경영비 중에서 원우비 다음으로 사료비가 크므로 우수한 양질의 조사료 확보가 경영의 중요한 요인이 될 수 있다.
  담근먹이를 이용하여 장기비육을 통한 고급육 생산시 비육후기에 양질조사료인 옥수수 및 호맥 담근먹이를 많이 급여하면 발육 상태 및 사료이용성도 좋아지고 육질도 개선되는 효과가 있을 뿐만 아니라 생산비 절감도 기대할 수 있다. 표 1에서 보는 바와 같이 담근먹이를 6개월부터 출하시점인 24개월령까지 급여시 비육후기에 볏짚을 급여하였을 때보다 옥수수, 호맥 및 이탈리안라이그라스는 증체량, 1㎏증체당 배합사료요구량 및 근내지방도에서는 큰 차이가 없었으나 지방색에서는 높은 수치를 보이고 있다. 지방색은 백색을 No.1로 해서 점차적으로 짙어지는 순서에 따라 황색의 No.7까지 되어 있다. 지방색은 지방색표준 No.7에 해당될 경우에는 「근내지방도」에 의한 등급에서 1등급을 낮춘다. 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 1. 거세한우에 각종 담근먹이 급여 효과 

	 
	구분 

옥수수→볏짚
(비육후기) 

담근먹이 

옥수수

호맥

이탈리안
라이그라스 

    개시시 체중(㎏)
    종료시 체중(㎏)
    총 증체량(㎏)
    1㎏증체당
    배합사료요구량(㎏)
    도체율(%)
    근내지방도
    지방색 

216.5
630.4
413.9

    7.1
  63.4
   4.3
   3.3 

198.5
560.0
361.5

    5.6
  61.6
    4.8
     5.6

200.0
547.8
347.8

    5.8
  61.1
   4.2
    5.6

196.0
540.1
344.1

   5.6
 61.1
   4.5
   6.8 
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	그림 2. 육질등급에 영향을 미치는 지방색 
(좌 : B1등급, 우 : B2등급)

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 2. 경제성 분석 

	 
	구분 

B1등급 

B2등급 

1998. 6 평균 경락가격
냉도체중(㎏)
조 수 익(천원) 

8153  
350
2,853.5 

7437 
350
2,602.9 

경 영 비(천원)
-사료비
       소 득(천원)
지 수 


 79.8
2,773.7
100 


    52.6
2,550.3
      91.9 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	
  따라서 거세한우 장기비육시 비육후기에 담근먹이 대신 볏짚으로 대체급여시 지방색의 향상으로 도체등급판정시 등급에서 유리하다. 
  조사료의 경우 비육후기에 담근먹이 또는 청초를 급여하면 캐로틴이라는 물질로 인해 지방색이 황색으로 변하여 육질등급에 나쁜영향을 미칠 수 있으므로 후기동안에는 건초나 볏짚 등을 급여해야 한다. 양질조사료의 공급으로 사료이용효율 개선 및 대사성 질병예방이 필요하며 고온하에서도 식욕이 감소하지 않도록 세심한 관찰이 필요하다.
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	그림 3. 비육후기에는 담금먹이에서 건초 및
볏짚으로 대체
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