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	1. 과립차 제조의 적정 차농축액

	 
	  차의 농축액과 첨가재료의 혼합비율이 과립차 제품에 미치는 영향을 구명하기 위하여 공시 주재료로는 차농축액 6％를 사용하였고, 부재료로는 무수결정포도당과 율무(하수오, 마, 오곡미싯, 땅콩콘 )의 혼합비율 T₁ 100 + 0, T₂ 95 + 5, T₃ 90 + 10, T₄ 85 + 15, T5 80 + 20로 하여 각 처리별로 조절하였으며, 주재료와 부재료의 혼합은 T₁1 : 4.5 , T₂ 1 : 5.0, T₃1 : 5.5 배율로 하였다. 차의 농축액 조제는 녹차 마쇄(500g) + 끓은 물(80℃) 10ℓ→ 4시간 추출 여액 → 농축기로 농축하였고, 주재료와 부재료의 혼합은 차 농축액별로 혼합비율별 적정량의 부재료를 첨가후 혼합하였으며, 과립녹차의 제조는 혼합된 재료를 과립차 제조기로 제조하였다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 1. 과립차의 적정 차농축액

	 
	차 농축액

혼합후 과립정도

과립차 색

T₁ 1.0ℓ / 10ℓ (11 ˚  Brix)
T₂ 0.8 (12.5 ″ )
T₃0.6 (14.0 ″ )
T₄ 0.4 (16.0 ″ )
T5  0.2 (17.5 ″ )
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	  과립녹차를 만들기위해 차의 농축액과 첨가재료의 적정 혼합비율이 과립차 제품에 미치는 영향중에서 과립녹차용 적정 차 농축액은 녹차가루 500g을 10ℓ물에 넣어 끓여 1.0ℓ, 0.8ℓ로 농축한 것은 과립형성 정도가 낮았으며 과립차의 색도도 미흡했다. 그러나, 0.6ℓ로 농축하였을 때 과립정도가 우수하였고 과립차의 색도 양호하였다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	2. 부재료 종류별 특성 및 적정 혼합 비율

	 
	  과립녹차의 부재료로서의 무수결정포도당과 율무 등 5종의 적정비율은 무수결정 포도당만 사용했을 때보다 율무 등 첨가 재료를 10％ 혼합하였을 때 과립정도가 우수하였고 과립차의 색도 양호하였다. 물에 넣었을 때도 희석속도가 첨가재료를 10％ 첨가할 때까지 양호하였다. 과립의 형성도는 첨가재료를 5％ 첨가시 83%이었으며 10％ 첨가시 91%로 가장 양호하였다. 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 2. 과립차 부재료의 적정 혼합비율

	 
	처 리

혼합후
과립정도

과립차 색

물에희석
속도

과립형성율
(％)

무수결정 포도당 + 율무 등 5종
T₁ 100 + 0
T₂ 95 + 5
T₃ 90 + 10
T₄ 85 + 15
T5  80 + 20
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	주) 주재료 : 차농축액 6％(14.0brix), 주재료 : 부재료 비율 = 1 : 5, 형성률 : 메쉬남은량

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	  또한 부재료의 종류별 과립녹차 제품의 품질에 미치는 영향은 무수결정포도당에 마를 5％첨가시 91, 메밀 5％첨가시 93, 오곡미싯 5％첨가시 91, 율무 5％첨가시 93으로 메밀 및 율무가 양호하였다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 3. 부재료 종류별 과립차 제품의 품질

	 
	부 재 료

형태

모양

과립정도

과립색

맛

합계

비고

 T₁무수결정포도당 100％ 
 T₂ ″ 95％+마 5％
 T₃ ″ 95％+메밀5％
 T₄ ″ 95％+오곡미싯5％
 T5 ″ 95％+율무5％
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18
18

18
18
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	주) 주재료 : 차농축액 6％(14.0brix), 주재료 : 부재료 비율 = 1 : 5
    * 각 항목당 20점

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	3. 차 농축액과 첨가재료의 적정 혼합비율 

	 
	  주재료인 차 농축액과 부재료인 첨가재료 혼합비율은 주재료 1 : 부재료 4.5로 혼합후 과립정도에서 점성이 강한 경향이었고 주재료 1 : 부재료 5.3 비율로 혼합한 처리가 과립정도가 우수하였고 과립차의 색도 양호하였다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 4. 주·부재료의 혼합비율별 과립차의 특성

	 
	처 리

혼합후 과립정도

과립차 색

비 고

     주재료 : 부재료
 T₁ 1 : 4.5
 T₂ 1 : 5.0
 T₃ 1 : 5.3
 T₄ 1 : 5.5


++
++++ 
+++++
+++
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	주) 주재료 : 차 농축액 14.0°brix, 부재료 : (무수결정 포도당95％＋율무5％)

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	  차의 농축액과 첨가재료의 혼합비율이 과립차 제품에 미치는 영향으로서 과립차 제품을 위한 차의 적정 추출액은 6％(14.0°brix)가 적당하였고 과립차 제품의 부재료는 메밀과 율무가 유망시 되었다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	3. 제조방법

	 
	 ○ 농축액 조제 : 녹차 마쇄(500g) + 끊은 물(80℃) 10ℓ→ 4시간 추출 여액→ 농축기로 농축 
 ○ 혼 합 : 차 농축액별로 적당량의 부재료 첨가후 혼합
     · 차 농축액 14.0°brix : 부재료(무수결정 포도당95％＋율무5％) = 1 : 5.3 
 ○ 과립차 제조 : 혼합된 재료를 과립차 제조기로 제조
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